CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE* - ORGANOLEPTIC FEATURES*
CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES* - ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN*

OGM: Free

Energia Kcal (Kj)/Energy Keal (Kj) /Energie Keal (Kj) /Energie Keal (Kj): 899 (3762)

Grassi Totali/Total Fat/Gras totaux/Gesamte Fettstoffe: 99.9

Grassi Saturi/Saturated Fats/Gras saturés/Geséttigte Fettstoffe: 14.46

Proteine - Carboidrati/Proteins - Carbohydrates/Protéines - Glucides/Proteinen - Kohlenhydraten: O

Zuccheri - Sale/Sugar - Salt/Sucres - Sel/Zucker - Salz: 0
Acidita/Acidity/Acidité/S&ure: <=0,8**

N° Perossidi/N. Peroxides/N°® Peroxydes/N® Peroxiden: <=20MeqO2/Kg
K 232: <=2,50

K270: <=0,160

Colore/Color/Couleur/Farbe:

Odore/Odour/Odeur/Geruch:

Giallo dorato con Ieggere sfumature verdi./Golden yellow with slight green hues./Jaune dorée avec de légéres
nuances vertes./Golden gelb mit grinen Tonen.
Fine e armonico, dotato dileggere note vegetali di pomodoro verde./Fine and harmonious, with light vegetal

notes of green tomato./Fin et harmonique, ayant de légéres notes végétales de tomate verte./Fein und harmonisch, mit leichten

pflanzlichen Tonen von griner Tomate.

Morbido e complesso. L'amaro e il piccante sono presenti e equilibrati./Soft and complex. Bitter and spicy are

present and balanced./Douce et complexe. L'amer et le piquant sont présents et équilibrés. /Leicht und vielseitig. Bitter und

wirzig sind zusammen und gut balanciert.

Consistenza/Consistency/Consistance/Bestand: Liquido/Liquid/Liquide/Fissig

Tracciabilitd/Traceability/Tracabilité /Verfolgbarkeit: Sistema autocontrollo inferno computerizzato./interal computerized self-monitoring
system./Systéme d’autocontréle interne Informatisé. /Selbstkontrolliertes innen computergesteuerten System.

Sapore/Taste/Saveur/Geschmack:

*Valori massimi imposti dalla legge italiana./*Maximum values imposed by italian law./*Valeurs maximales imposées par la lois italienne. /*Maximale Werte vom
Gesetfzt Italiens aufgezwungen.

**Aciditd Olio Extra Vergine di Oliva Anfosso: 0,3/**Anfosso Exira Virgin Olive Oil Acidity: 0,3/** Acidité Huile d'Olive Exira Vierge Anfosso: 0,3/** Saure Extra
Vergine Olivendl D.O.P. Anfosso: 0,3




